
福井商工会議所では、そばとバール（酒場）を組み合わせた SOBARプロジェクト を展開しています。
本コーナーではSOBAR参加店舗から 店主おすすめの逸品そば をご紹介します。

ふるさと渓流

竹田の里山に囲まれた「ふるさと渓流」は自然の恵みを
生かした料理が自慢のお店だ。平打ちのそばは噛み応

えがあり、しっかりとした食感が特徴。近くの山で採取した山
菜の天ぷらとのセット「天ざるそば」は多くの人が注文する1番
人気のメニューとなっている。9月はまたたびやみょうがなど
約10種類の天ぷらが提供され、季節によって異なる旬の味わ
いを楽しめる。また、ジビエや川魚の料理もあり、豊かな自然の
恵みを余すことなく堪能できるのも魅力だ。店主の温かな人柄
に触れれば会話も弾み、県外から通う常連が多いのも頷ける。

税込2,200円

税込2,178円

◉天ざるそば　税込1,900円

おろしそば、
丸岡城 300ml、
こごみゴマ味噌

焼肉 ココグリル

お店情報（ふーぽ）はこちら

住　　所：坂井市丸岡町山竹田70-4
電話番号：0776-67-2521
定 休 日：水曜、不定休
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◉おろしそば
　  税込781円
◉あか牛三昧
  　税込4,345円

SNS（Instagram）はこちら

住　　所：鯖江市北野町 16-1
電話番号：0778-42-8920
定 休 日：火曜日（祝日の場合は営業）

縦貫線沿い、くまもんのイラストが目を引く「ココグリ
ル」は熊本産「あか牛」が自慢の焼肉店。あか牛はヘル

シーで、柔らかさ・旨味・風味のバランスが良いのが魅力だ。お肉
やお酒を楽しんだ後の〆はおろしそばがおすすめ。優しい出汁
のさっぱりとした味わいで、心地よく食事を締めくくります。明
るく、清潔感のある店内は、半個室や大部屋があり、家族での食
事、宴会、一人焼肉など、幅広いシーンで利用可能。更にお客さん
との会話から企画されるイベントやキャンペーンも多彩で、お
いしさにワクワク感が加わり、より一層楽しい時間に。

西

おろしそば、
梵GOLD125ml、
越前市産しいたけの肉詰め

ソバール
メニュー!


